
Ausgewählte Öle gehörten schon in 
der Antike zu den kostbarsten Ge-
schenken. Seine Gäste ehrt der Gast-
geber in dem er ihnen wertvolles Öl 
anbietet. Ist es nicht wunderbar un-
kompliziert: ein herzhaftes Brot und 
ein Schälchen Öl legen das Funda-
ment für einen Abend mit Freunden.

Julia Becker, die amtierende  
Pfälzische Weinkönigin 2007/2008 

besuchte das Weingut  
Klaus und Susanne Rummel zur 

Traubenkernölverkostung.

Das ist einzigartig: Traubenkerne alle 
aus den eigenen Weinbergen wurden, 
während der Weinlese 2007 aus dem 
Trester herausgesiebt, gleich auf dem 
selbstgebauten Trockentisch getrock-
net, dann noch beim Biobauerkolle-
gen in der Getreidereinigung gesäu-
bert. Dezember und Januar lief die im 
Weingut Klaus und Susanne Rummel  
aufgebaute Ölpresse.

Für 50 Kilo Kerne braucht es 4 Stun-
den  der Ertrag: 1 Liter Öl. Es ent-
hält zu 90% ungesättigte Fettsäuren, 
reichlich Vita-min E und das wert-
volle Procyanidin mit seiner hohen 
Zellschutzfunktion

In Rummels Traubenkernöl stecken  
Jahreszeiten. Seine nachhaltige Tiefe  
präsentiert die satten leuchtenden  
Farben des Weinlaubs im Herbst.  
In ihm ist die Energie der Sommer- 
sonne von den Reben aufgesogen.  
Sie ist bereit den Körper zu durch- 
dringen um Kraft von innen heraus  
wieder aufzubauen. Seine frischen  
grünen Anklänge verbinden mit dem 
Frühling der die Leichtigkeit des 
Seins heraufbeschwört.

Lassen Sie sich von Rummels Trau-
benkernöl mit Julia verzaubern in die 
Märchenwelt die nur die Natur uns 
schenken kann.

Eichelmann 2008 über Weingut 
Klaus und Susanne Rummel

„Auf ein starkes Debüt im vergan-
genen Jahr folgt eine noch stärkere 
Kollektion…“
Der 1er erhält 85 Punkte für frucht-
betonte, feine Würze, etwas blumige  
Noten; Fülle, Harmonie, viel reife süße 
Frucht.
Pinotin erhält 84 Punkte für fruchtbe-
tonte jugendliche Frische, klare, direkte, 
feine Frucht, gut Struktur und Tannine.
Der 17er erhält 85 Punkte für den Ge-
schmack nach roten Früchten, Cassis, 
seine jugendliche Frische, fruchtbeton-
te gute Harmonie.

PIWIS erhalten ofþzielle Namen

Ab sofort lauten die ofþziell beim  
Bundessorteamt eingetragen Namen  
Cabernet blanc  für den 1er und Caber-
tin für den 17er. 
Klaus und Susane Rummel schreiben  
weiterhin die ewas unkonventionelleren 
Nummern auf die Etiketten. Es 
zeigt sich darin ihr innovativer   
Pioniergeist  der es diesen Rebsorten 
erst ermöglichte einen Platz in der 
Weinwelt zu erobern.

Bioweinverkostung der  
WEINWIRTSCHAFT

Die Probenanzahl der internationalen 
Bioweinverkostung des Meininger-
verlags hat sich im Laufe der letzten 2 
Jahre auf 400 Weine verdoppelt. Ins-
gesamt ist das Niveau  der Bioweine 
ausgesucht gut. Die dritthöchste ver-
gebene Punktzahl mit 89 Punkten und 
dem Prädikat herausragend erhielt der 
1er vom Weingut Klaus und Susanne 
Rummel.

I n v e s t i e r e   i n
A l k o h o l !

M e h r  P r o z e n t e
b e k o m m s t

D u  n i r g e n d s !
Neu auf www.rummel-biowein.de
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Julia Becker mit Klaus und Susanne Rummel beim Traubenkernöl-Dippen

Traubenkernöl – Genuss der Königin




